VIEWEIDE—

DAS TERRASSENRESTAURANT MIT PANORAMABLICK

SPEISEKARTE

Gemeinsam erleben.




INDISCHE VORSPEISEN

PAPPADAMS 4,90
Hauchdiinne Linsen-Cracker (4 Stlick)

serviert mit drei verschiedenen Saucen
gebacken aus Linsenmehl

MULLIGATAWNY 5,50
Linsensuppe nach stdindischer Art
SAMOSA: 7,50

Gemdisevariation ausgebacken
in wirzigem Kichererbsenteig

ONIONBHAJII ~ 7,50

Zwiebel ausgebacken in speziell
gewlrztem Kichererbsenteig

PANEER SHASHLIK i« 11,50
hausgemachter Frischkase mariniert

mit Joghurt, exotischen Krautern
im Tandoori gegrillt

INDIAN SUMMER fi 12,50
Bunter gemischter Salat mit Tomaten,

Gurken, Paprika mit Joghurt Dressing

& Hahnchenfleisch im Tandoori gegrillt

SWEET MANGO “« 12,50

Frischer Blattsalat mit Gurken, Paprika,
Mango und Cashews und Sweet Chili
Dressing und Paneer Tikka im
Tandoori gegrillt

TANDOORI SPEZIALITATEN

Tandoori: Traditioneller Lehmofen fiir Holzkohle;
bekannt dafiir,dass er bei Fleisch und Brot ein
einmaliges Aroma erzielt. Alle Tandoorispezialititen
werdenmit Basmatireis serviert

20 MIXED-GRILL-PLATTE * 20,90
gemischterTeller mit Rind, Hahnchen,Fisch
und indischen Gewdirzen,im Tandoori gegrillt

21 TANDOORI CHICKEN * 15,90
zartes Hahnchenfleisch nacheiner 24-stiindigen
Marinade im Tandoori gegart

22 CHICKEN HARYALI TIKKA* 15,90
mariniertes, zartesHahnchenbrustfilet mit Minze,
Koriander, Joghurt undindischen, milden Gewtirzen
im Tandoorigegrillt

23 CHICKEN MALAI TIKKA" 15,90
entbeintes Hihnerfleisch mariniert in einer Joghurt-
Cashew Marinade am SpieB3 im Tandoori gegrillt

24 BEEF SHASHLIK " 18,90
mariniertes Rindfleisch im Tandoori gegart
25 TANDOORI SALMONF 19,90

frisches Lachsfilet mariniert mit Gewlirzen
und im Tandoorigegrillt

26 TANDOORI PRAWNS * 19,90
Scampis mariniert mit Ingwer undKnoblauch
und im Tandoorigegrillt

BIRYANI

30 LAMM BIRYANI" 16,90
31 CHICKEN BIRYANI * 14,90
32 VEGETARISCHE BIRYANI * 13,90

und gemischtem Gemiuise der Saison



39 KADHAI CHICKEN" 15,90
Hahnchenfleisch mit roten Zwiebeln,
Paprika in tomatigem Masala Curry

40 BUTTER CHICKEN" 15,90
Hahnchenfleisch mit Tomatensauce,
Butter und Rahm im Tandoori gegrillt

41 CHICKEN TIKKA MASALA® 15,90
Hahnchenfleisch, mit Zwiebeln, Tomatensauce
und indischen Gewdirzen im Tandoori gegrillt

42 CHICKEN NAWABI KORMA"! 15,90
Hahnchenfleisch mit Cashewnuss-Sauce
und indischen Gewiirzen

43 CHICKEN CURRY" 15,90
Hahnchenfleisch in Curry, kreiert von
unseren Kéchen aus Nordindien

44 CHILLI CHICKEN® 15,90

Huhnerfleisch gebraten mit Zwiebeln,
Ingwer und roten Chili

45 MANGO CHICKEN" 15,90
Hlhnerfleisch serviert in einer delikaten Mango-Sauce

LAMM

46 LAMMKORMA " 17,90

Lammfleisch gebraten in einer
Cashewnuss-Sauce, mit Zwiebeln
und Tomaten

47 LAMM CURRY?" 17,90

Lammfleisch mit Kardamom,Ingwer
und Kashmiri Chilies

48 KADHAI LAMM* 17,90

Lammfleisch mit roten Zwiebeln,
Paprika in tomatigem Masala Curry

49 SAAGLAMM* 17,90

Lammfleischstlicke mit Zwiebeln,
Tomatengebraten und in mit Spinat
in einer aromatischen
Gewlirzmischung gegart

RINDFLEISCH

50 BHUNA-BEEF-MASAL" 19,50

Rindfleisch zubereitet mit Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch,Ingwer und frischen Krautern

51 KADHAI BEEF * 19,50

zarte Rindstiicke in einer SoBe aus Tomaten,
Zwiebeln und verschiedenen Krautern
in Tandoori gegrillt

FISCH

55 FISCH CURRY®" 18,90

frisches Zanderfilet mit Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch, Krautern und Gewtirzen gebraten

56 FISCH MANGO CURRY®* 18,90

frischer Zanderfilet in einer wiirzigenSauce
aus Sahne mit frischen Mangostticken

57 JHEENGA MASALA"® 19,90

Scampis mit Tomatensauce,Zwiebeln,
Koriander und Knoblauch



VEGETARISCH

60 MIXED VEGETABLES'! 13,90
Gemise-Curry aus verschiedenem
frischem Gemiise

61 DALMAKHANTI* 13,90
Schwarze Linsen, KidneybohnenausIndien,
mit Sahnesauce, Spezialitdt des Hauses

62 PALAKPANEER" 14,90

hausgemachter Frischkdse mit Spinat
und frischen Gewdlrzen

63 SHAHI PANEER MASALA® 14,90
hausgemachter Frischkase mit Tomaten

in einer Sahnesauce
64 GEMUSE KORMA" 14,90

frisches Gemlise in einer Sauce aus
Cashewkernen, Kokos und Sahne

65 KADHAI PANEER" 14,90

Paneer-Kase-Stiicke mit Paprika und
roten Zwiebeln in tomatigem
Masala Curry

BEILAGEN

71 TANDOORI-BUTTER-NAAN" 2,50

Frisches Fladenbrot aus Weizenkeimmehl
im Tandoori gebacken

72 TANDOORI-GARLIC -NAAN" 3,00

Fladenbrot mit Knoblauch im Tandoori gebacken

73 ONION KULCHA" 4,00

Fladenbrot gefiillt mit Zwiebeln
im Tandoori gebacken

74 KARTOFFEL KULCHA" 4,00

Fladenbrot gefiillt mit Kartoffel
im Tandoori gebacken

75 PANEER KULCHA" 4,50

Fladenbrot gefiillt mit hausgemachtem Kase
und im Tandoori gebacken

76 MIX RAITA " 4,00

frischer Joghurt mit Zwiebeln, Tomaten,Gurken
und indischen Gewdirzen




HEISSE GETRANKE

Tasse Kaffe? 2,60
Cappuccino?f 290
Cafe Latte Macchiato?’ 3,40
Milchkaffee?f 340
Espresso? 240
Espresso Macchiato?f 2,60
Doppelter—Espresso? 3,60
Tasse heifle Schokolade' 3,20
Glas Tee 290

Assam / Darjeeling?/ Waldbeere /
Gruiner Tee / Kamille /Pfefferminze

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Richard “s SUN ICE TEA® 24 0331 290

PEACH

Coca Cola’> 031 290 041 360
Fanta¢ 031 290 041 360
Coca Cola light*24 031 290 04l 360
Coca Cola zero%*¢ 03l 290 04l 360
MezzoMix?* %4 031 290 041 3,60
Sprited 031 290 041 3,60
Apfelsaft 031 290 041 3,60
Rhabarbersaft Schorle 031 290 04l 360
JohannisbeerSchorle 031 290 04l 3,60
Maracujasaft Schorle 031 290 041 3,60
Orangensaft 031 290 04l 360
Bitter Lemon3* 021 290

Ginger Ale># 021 290

San Pellegrino 0251 2,50 07l 600
Hassia Mineralwasser 07l 520

1 enthalt Farbstoff, 2 enthalt Koffein, 3 enthélt Zitronensaure, 4 enthalt Chinin



APERITIFS UND LONGDRINKS
Prosecco 4,90
Lillet Berry“ Lillet Rosé, Schweppes Wild Berry und Beeren 6,90
Aperol Spritz¢ Prosecco, Aperol, Soda, Orange 6,90
Hugo Spritz¢ Holunderbliitensirup, Prosecco, Minze, Limette 6,90
Sanbitter mit Orangensaftd(Alk.frei Aperitif) 5,20
Crodino mit Orangensaft? (Alk.frei Aperitif) 490
Campari? Orange oder Soda 5,20
Sherry® dry oder medium 490
Martini¢ Bianco oderRosso 490
Wodka Absolut Lemon oder Orange 7,90
Jack Daniel " s Whiskey“ Cola2< oder Soda 7,90
Bombay Sapphira Gin Tonic® (Tonic Water) 7,90
Cuba Libred Havanna Club, Coca Colal2¢, Limetten 7,90
Krombacher Pils vomFass* 031 290 04l 3,80
Krombacher Radler? 03I 290 041 380
Paulaner Hefeweizen hell vom Fass? 051 4,30
Paulaner Kristallweizen® 051 4,30
Alkoholfreies Bier? 0,331 290
Alkoholfreies Radler 051 4,30
Alkoholfreies Weizend 051 430




APFELWEIN
Apfelwein sauer /i /purd 0251 220
Apfelwein sauer /sii® /purd 051 420

OFFENE WEINE

WEISSWEIN

WeiRweinschorle'4 Glas 0,2l 520
Konigschaffhauser -Grauer Burgunder Glas 0,2 6,20
Winzergenossenschaft Kénigschaffhausen- Baden, Kaiserstuhl

Weiller Burgunder - trocken'4 Glas 0,2l 590
Gundersheimer Bergkloster - Rheinhessen

Weingut Allendorf, Riesling'¢ -trocken Glas 0,21 5,90
Zenato Lugana, D.O.C¥ -trocken- Venetien Glas 0,2l 6,90
ROSEWEIN

Montrose Domaine* (Frankreich) Glas 0,2l 6,00
ROTWEIN

Winzergenossenschafft Konigschaffhausen' Glas 0,2! 6,20
Spatburgunder- Baden, Kaiserstuhl

I Muri Primitivo'4- PuglialGP - Apulienl Glas 0,2l 6,20
Merlot Les Jamelles'“- trocken Vin dePays d”Oc- Languedoc Glas 0,2! 5,50
Rioja —AltosTempranillo*“ Bodegas Vina Salceda - Rioja Spanien Glas 0,2 6,90

Weitere Weinangebote finden Sie in unsererWeinkarte,
fragen Sie einfach unser Servicepersonal.



SPIRITUOSEN

APERITIFS /DIGESTIFS

MARTINI BIANCO?%>
CAMPARI?
AVERNA
RAMAZZOTTI
FERNET BRANCA
JAGERMEISTER
SAMBUCA?3
GRAPPA

NONINO GRAPPA
RAMAZZOTTI

LIKORE
AMARETTO DI SARONNO?

MOLINARISAMBUCA
COINTREAU

ouzo
BAILEYS CREAM?

KLARE

MALTESER
LINIE AQUAVIT

EDELBRANDE

WILLIAMS CHRISTBIRNE
WALDHIMBEERE
MIRABELLE

GRAPPA

KIRSCHWASSER
OBSTLER
MIRABELLE
HIMBEERGEIST

4cl
4cl
4l
4l
4
4
4l
4cl
4l
4l

2cl

2cl

2cl
2cl
4cl

2cl
2cl

4cl
4cl
4 cl
4l

4cl
4cl
4 cl
4l

4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90

3,90
3,90

3,90
3,90
4,90

3,90
3,90

4,10
4,10
4,10
4,10
4,10
4,10
4,10
4,10

WHISK(E)YS
JIM BEAM
JACK DANIEL'S
CHIVAS 2

JAMESON? Irish W hiskey

GLENFIDDICH? 12jahre
BALVENIEt

JOHNNIE WALKER
BLACK LABEL?

OBAN SINGLE MALT
LAGAVULIN SINGLE MALT

BRANDY

VECCIO ROMAGNA
CARLOS |

CARDENAL Mendoza

4l
4l
4l
4l
4cl
4cl
4l

4 cl
4 cl

4cl
4cl

4cl

5,90
5,90
6,50
5,90
6,50
7,50
7,50

8,50
9,50

4,20
5,50
5,50

RUM

BURGAL ANEJO SUPERIOR
BONPLAND RUM CLAIR WHIT
BONPLAND RUM SOMBRE
DON PAPA RUM

BONPLAN RUM FORTE 55%
RON ZACAPA 23 CENTENARIO
BONPLAND RUM SUAVE

4cl
4cl
4l
4cl
4cl
4cl
4 cl

5,50
7,50
7,50
7,50
7,90
9,00
11,00



Restaurant Viehweide
Viehweide 1

65719 Hofheim

06192 990 90

Mail: post@viehweide.de

Offnungszeiten
Montag - Sonntag
von 11:00 -22:00 Uhr

Rundum- Service fiir lhre private
oder geschiftliche Feier bis 120

Personen

Individuelle Biiffets & Meniis




