fehweit

Das Terrassenrestaurant
mit Panoramablick
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Vorspeisen & Salate

Es kann bei allen Salaten zwischen unserem
hausgemachten Dressing und Balsamico-Dressing gewahlt werden.

Gemischter Vorspeisenteller 17.90
Geraucherter Lachs, gegrillte Scampi? Tomate-Mozzarella,
Vitello Tonato, gegrilltes GemuUse, Rucola und Parmesan

Hofheimer Zupfsalat 5.90

Blattsalat der Saison mit Tomaten in Zwiebeln, WARME
Gurken und Senf-Joghurt Dressing

Salat der Saison mit paniertem Schafskase~3* 15.90 KUCHE

Bunter Salat der Saison mit Gurken und paniertem Schafskase

Viehweide Fitness Salat mit Hahnchenbrustfilet "-»F 16.90
Mit gebratenem Hahnchenbrustfilet, Sonnenblumenkernen,

Gurken, roten Zwiebeln, Karotten, Tomaten

und hausgemachtem Dressing

Nizza-Salat FIt 14.90

mit Ei, Thunfisch, Bohnen, Gurken, Tomaten, roten Zwiebeln, Oliven®

Taglich 11:30- 22:00 Uhr
Montag Ruhetag

Rucolasalat mit gehobelten Parmesan b 11.90
Mit Cherrytomaten und altem Balsamico

Rucola mit gebratenem Ziegenkase PF 14.90
Mit Salbei, Parmaschinken®, Rucolasalat
und Balsamico-Dressing

RindercarpaccioF” 14.90

HauchduUnn geschnittenes Rinderfilet mit Parmesan und Rucola

Vitello TonnatoF* 14.90

Hauchdunn geschnittenes Kalbfleisch Taglich frisch und
mit einer Thunfisch-Kapern-SoRe hausgemacht
Buffelmozzarella?-F 13.90

.Salat Caprese” Buffelmozzarella mit Rucola,
Tomaten und feinem Olivendl

Lauwarmer Salat* 15.90
Vom Ofengemuse, Ziegenkase

Suppen

Zu allen Suppen servieren
wir Ihnen Baguette.

KraftbriheA3F // 6.90

Vom Tafelspitz mit
Wurzelgemuse und Fladle

Tagessuppe // 7.90




Pasla

28. Tagliatelle mit LachsAFIK 16.90
In SahnesoRe
29. Penne ArrabiataAFikK 13.90

Mit Oliven ¢, Knoblauch, Kapern und
TomatensolRe - pikant

30. Tortellini gefullt mit Spinat-RicottaAfx 15.90

31.  Penne mit PfannengemuseAFoK 14.90
Mit Paprika, Zucchini, Kirschtomaten
und Knoblauch

Fisch

34. Zanderfilet auf BlattspinatABF 22.90

Mit Limonenschaum und Salzkartoffeln

35. Riesengarnelen alla GrigliaABF 24.90
Mit Knoblauch, Olivendl und
kleinem Salatteller

36. Gebratenes LachsfiletABF 22.90
Auf Blattspinat, mit Salzkartoffeln
und Pommery-SenfsoRe

37. Matjes Hausfrauenart® 15.90

Matjes mit Butterkartoffeln, Zwiebeln, Apfel,

HausfrauensoRe und frischem Dill

90. Kleines Schweineschnitzel 8.90
Wiener Art mit Pommes frites und Ketchup @

91. Fischstabchen 7.90
Mit Pommes frites

92. Hahnchen-Nuggets 7.90

Mit Pornmes frites und Ketchup?®
93. Pommes frites mit Ketchup® 5.90

94, Spatzle”F mit ChampignonsoBe 6.90




Regionale Gerichte

Frankfurter Schnitzel| AF2t
mit griner SofRe, Bratkartoffeln
und einem Salatteller

.Goethes Leibgericht"F?
sechs halbe Eier mit Frankfurter griner Sof3e
und Salzkartoffeln

,Handkase mit Musik"“AF
mit Bauernbrot und Butter

Vollwertiges
Rosti Lachs 16.90

Raucherlachs? mit Sahne-Meerrettich-Creme,
serviert mit Blattsalat und Kartoffelrosti

Kartoffelecken in der Schale gebackenAF 13.90
Mit pikant gewurzt, mit Krauterquark
und groBer Salatgarnitur serviert

Gebackener Camembert 13.90
Mit kleiner SalatgarniturAFt, Preiselbeeren,
Baguette und Butter

Schweizer Wurstsalat 14.90
Streifen von bester Lyoner und wlrzigem Emmentaler

Kase, angemacht mit einer Essig-Ol-Vinaigrette und Zwiebeln
sowie Essiggurken, dazu Bratkartoffeln

Gebratener Leberkase B’ 14.90
Mit zwei Spiegeleier? und Bratkartoffeln




INDIAN CUTSINE
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Indische Gerichte
Murg Tikka Masala ™ 18.90

Im traditionellen Tandoor gegrilltes, zartes Hahnchenfleisch,
das in einer reichhaltigen, indisch gewurzten Tomaten-Zwiebel-
Masala vollendet wird

Chicken CurryFH 18.90

Saftiges, gegrilltes Hadhnchenfleisch, eingelegt in unserer
hausgemachten, pikanten indischen Currysofe

Chicken Nawabi Korma 18.90
Zartes Hahnchenfleisch in einer cremigen Cashewnuss-Sof3e, raffiniert
abgestimmt mit erlesenen indischen Gewlrzen

LammcurryFH 21.90
Gebratenes, mageres Lammfleisch, das durch die Harmonie von

warmem Kardamom, frischem Ingwer und authentischen Kashmiri

Chilis in einer pikanten Currysof3e besticht

Saag LammF*H 21.90
Gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln und Tomaten serviert
in traditionell aromatischen Spinat

LammkormaFfH 21.90
Murbes Lammfleisch in einer samtig-weichen Cashewnuss-Sof3e,
kunstvoll verfeinert mit einer geheimen Mischung indischer Gewurze

Vegetables MixFH 15.90
Mischung aus marktfrischem Gemuse, zubereitet nach
traditioneller indischer Art

Dal Makhani ™+ 14.90
Ein cremiges Nordindien-Spezial: Uber Stunden geschmorte

schwarze Linsen, in Butter gerdstet mit Zwiebeln, Ingwer,

Knoblauch und feinsten GewUrzen

Palak PaneerFH 16.90

Unser hausgemachter, weicher Frischkase, serviert in einem
wurzigen Bad aus traditionell aromatischem Spinat

ALLE GERICHTE WERDEN MIT BASMATIREIS SERVIERT.




40. Wiener Schnitzel AF? 26.90
,DAS ORIGINAL" vom Kalb mit Bratkartoffeln,
Preiselbeeren und Gurkensalat

41.  Viehweideschnitzel AF? 17.90

Mit geschmorten Zwiebeln, Pommmes frites und Salatteller

42. Jagerschnitzel AR mit Pommes frites und Salatteller 17.90
43, Paprikaschnitzel AF2" mit Pommes frites und Salatteller 17.90
44. Schnitzel Feinschmecker-Art AFhL 18.90

Mit Kase?'°, Schinken 21°”? ynd Champignonsofe Uberbacken,
Pommes frites und Salatteller

45, Gegrilltes HahnchenbrustfiletF 18.90

Mit PfefferrahmsoRe, Bratkartoffeln und Gemuse

46. Medaillons von der Schweinelende AF 19.9Q
Mit ChampignonrahmsofRe, Gemuse und Butterspatzle

47. Medaillons von der SchweinelendeAF 19.90
Mit PfefferrahmsoRe, GemUse und Butterspatzle

48. Holzfallersteak~AFt 17.90
Mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Krauterquark

49. Tafelspitz mit Frankfurter griiner SoBe und Butterkartoffeln 21.90

50. Argentinisches Rumpsteak*t 2509 27.90
Mit Krauterbutter, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

51.  Argentinisches Rumpsteak - 250g 28.90
Mit geschmorten Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

52. Argentinisches Rumpsteak 't 2509 28.90

Mit Pfefferranmsofe, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

Dessert Kuchen
60. Créme BriléeF? Taglich frisch & hausgemacht
7.90

Unsere Eissorten von Nestlé Scholler
61. Hausgemachtes Tiramisu 7 pro Kugel 2.20 € / pro Sahne 1.00 €

6.90 Fragen Sie unser Servicepersonal nach der Eiskarte




Espresso!

Espresso Macchiato'
Doppelter Espresso'
Doppelter Espresso Macchiato
Affogato

Café Créma

Wasser
S. Pellegrino 0,25 |
0,75 |
Acqua Panna Qo]
O¥/54

Hassia Mineralwasser 0,75 |

light taste

ORIGINAL TASTE

Cettoly.

®® . Sprﬁaw,

2.70
2.90
3.60
3,90
4,50
2:90

2.90
6.90

SCE
6.90

S4E)

ZERO SUGAR

.

I

Cappuccino!
Milchkaffee

Latte Macchiato!
Hei3e Schokolade'

Tee, grof3e Tasse
Assam / Darjeeling / Waldbeere /

GriUner Tee / Kamille / Pfefferminze /

Rooibos Vanille

——  Fruchtiges
@il
Apfelsaft 3.40
Orangensaft 3.40
Rhabarbernektar 3.40
Johannisbeernektar 3.40
Maracujanektar 3.40

200
4.10
4.10
3.80

ALLE SAFTE AUCH ALS SCHORLE

—— Softdrinks ———

0,31

Coca-Cola Original taste'? 3.40

Coca-Cola zero sugar'?®
Fanta?

Mezzo Mix'"?

Sprite

Schweppes

Bitter Lemon3°/ Ginger Ale?/

Tonic Water?

Hausgemachter Eistee
Verschiedene Sorten

3.40
3.40
3.40
3.40
3.40

0,4 |

0,4 |
4.40
4.40
4.40
4.40
4.40
4.40

4.40



Bier

Frisches vom Fass

Hacker Pschorr Kellerbier im Steinkrug 051 4.90
Krombacher Pils vom Fass 052358

041 450
Krombacher Radler @38t = 350

041 450
Paulaner Hefeweizen Hell vom Fass 051 490
Paulaner Dunkelbier vom Fass 05! 4.90
Paulaner Hefeweizen Dunkel 051 490
Paulaner Kristallweizen 051 4.90
——  Alkoholfreies Bier —
Alkoholfreies Bier 031 350
Alkoholfreies Radler 051 490
Alkoholfreies Weizen 05! 490

- Apfelwein

Apfelwein pur/suB /Ssauer DD SE5D 70

051 4.80

Bembel 1,01 9.60

Aperitifs
Longdrinks

Glas Prosecco g1k #=5.50
Aperol Spritz?23 7.90
Prosecco, Aperol, Soda, Orange

Hugo 7.90
Holunderblltensirup, Prosecco, Minze, Limette
Campari? orange oder Soda 7.50
Sherry Dry oder Medium 490
Martini Bianco oder Rosso? 5.50

Vodka Absolut Vodka, Lemon3? oder Orange 7.50
Whiskey Cola2 oder Soda 7.50
Gin Tonic 3 Bombay Sapphire Gin /56
Lillet® Wild Berry / Fizz / Vive 7.90




Weifdweine | 0,21

WeiBweinschorle 5.70
Grauer Burgunder trocken 6.50
Baden, Kiechlingsberger Vulkanfelsen

WeiBburgunder trocken 6.50
Rheinhessen, Weingut Bossert

Lugana D.O.C trocken 7.50

Venetien, San Benedetto Zenato

Pinot Grigio trocken 6.50

Venetien, Vigne Verdi

Riesling trocken 6.50

Rheingau, Familie Allendorf

Roséwein 0,21

Domaine Montrose Rosé trocken 6,50
Frankreich, Cotes de Thongue

Rotweine 0,21
Merlot Pays d “oc trocken 6.50

Cotes de Thongue, Les Jamelles

Rioja Crianza trocken 6.90
VIVanco DOC
Primitivo Puglia IGP trocken 6.50
Apulien | Muri
Chianti trocken 6.50

Toskana | Ruffino

*Alle Weine enthalten Sulfite und konnen Spuren von Eiweil3 und Milchproteinen
enthalten. Fur Allergiker-Informationensprechen Sie uns bitte an.
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Flaschenweine | rot | Fl. 0,751

Marques de Murrieta 52,00
Reserva | Spanien

Marques de Murrieta

Der Marqués de Murrieta Finca Ygay
Reserva zeigt sich in dichtem Purpur
mit zart schimmernden violetten
Reflexen. Eine wunderschdne Frucht
bietet sich der Nase. Kirsche, Pflaume
und Brombeere zeigen sich im Duft.
Filigrane Holzanklange, Kaffee, Tabak,
Graphit und feine Wlrze geben
einen Ausblick auf die Kraft. Am
Gaumen ist er brillant, voller Wurde
und Eleganz. Vom Stil her ist es ein
moderner Reserva mit guter
Konzentration und Fruchtfulle.

Koonunga Hill 38,00
Shiraz Cabernet
Australien

Penfolds Australien

Mit einem Shiraz Cabernet

ging 1976 Penfolds erster
Koonunga Hill an den Start.

Der Wein wurde ein Riesenerfolg,
der Verschnitt der Powerreben
ein Klassiker unter den
australischen Rotweinblends.
Sehr saftig, kraftvoll, elegant und
vielschichtig, mit dichter dunkler
Frucht, su3-pikanter Wurze

und langem Nachhall von
Schokolade.

Sessantanni 59,00
Primitivo di Manduria
DOP | Italien

Cantine San Marzano

Rubinrot leuchtet der
Sessantanni Primitivo im Glas.
Sein Bukett ist auRBerordentlich
komplex, ausladend, intensiyv,
reichhaltig, fruchtig mit feiner
WdUrze. Frische Pflaume, Sauer-
kirsche, Cassis, Brombeere,
Heidel-beere und Feige treffen
auf Kirschkonfitlre, Brombeer-
marmelade, Backpflaume, Rosine
und Rumtopf. Hinzu gesellen sich
dunkle Schokolade, Mokka, Zimt,
Vanille, Anis, GewUrznelke, Muskat,
mediterrane Krauter, heller Tabak,
Zedernholz, Sandelholz, Erde

und diskrete Rostnoten.

Black Print 47,00
Rotwein Cuvée
Deutschland

Weingut Markus Schneider

Dunkle Frucht und viel Konzentra-
tion ist dem perfekten Zusammen-
schluss von hoch reifem Lesegut und
individueller Standorte zu verdanken.
Der optimale Erntezeitpunkt der sehr
unterschiedlichen Rebsorten ist die
grof3te Herausforderung hierbei.

Aus einer fixen Idee ist ganz unge-
plant eine wunderbare Erfolgsstory
geworden, ohne die unser Winzerle-
ben wohl ein wenig anders

aussehen wurde.

| Muri Primitivo 27,00
IGT | Italien

Vignetti del Salento | Apulien

Er glanzt mit wurziger Kirsch- und
Plaumenfrucht und verflugt Uber
eine angenehme Frische, die fur
einen passenden Kontrast zum
Uppigen Korper sorgt.

Tenuta dell'Ornellaia 52,00
Le Volte

IGT | Italien

Toscana

Le Volte zeigt sich purpurrot mit
intensiver Nase von roten Fruchten,
Gewdlrzen, etwas Kaffee sowie
Aromen von Holunder und dunkler
Schokolade. Gut ausbalanciert, mit
harmonischem Tannin.

PURO Malbec 62,00
Argentinien

Weingut Dieter Meier | Argentinien
Sehr-schon offenes, duftig
aromatisches Bouquet mit viel
frischer Beerenfrucht neben Noten
von reifen Schattenmorellen und
einem Hauch Kaffee. Am Gaumen
kraftvoll und zugleich angenehm
zuganglich, deutlich Rebsorten ge-
pragt, mit viel saftiger Frucht und
sanft gereiftem Tannin.



Flaschenweine | weifd | F1. 0,751

WeiBburgunder 34,00
Loss | trocken
Deutschland

Weingut Eric Manz

Weinolsheim | Reinhessen

Der leichtfUBige WeiBburgunder
Ldss aus dem Hause Weingut Manz
kommt mit brillantem Hellgelb ins
Glas. Die Nase dieses WeiBweins aus
Rheinhessen begeistert mit Anklan-
gen von Nashi-Birne, Birne, Quitte
und Apfel. Spuren wir der Aromatik
weiter nach, kommen Wacholder,
mediterrane Krauter und

grune Paprika hinzu

KAITUI 37,00
Sauvignon Blanc
trocken | Deutschland

Weingut Markus Schneider
Ellerstadt | Pfalz

Schneiders Interpretation des
internationalen Trendweins ist
gespickt mit aufregenden
Fruchtaromen. Dazu kommt

noch eine feine Mineralik und

ein spannendes Saure-Zucker-Spiel.
Der Sauvignon Blanc stammt zwar
ursprunglich aus Neuseeland,
entwickelt sich bei unserem
talentierten Pfalzer Bub aber
mindestens genauso prachtig.

In der Sprache der Maori

bedeutet ,Kaitui“ so viel wie
,Schneider”.

Schloss Vollrads 29,00
Riesling
trocken | Deutschland

Schloss Vollrads | Rheingau
Vollmundig, facettenreich
und rassig-elegant,
wunderbares Spiel zwischen
den Fruchtaromen

und der SuRe auf der einen
und der rassigen Saure

auf der anderen Seite.

WeiBburgunder 34,00
Nik Weis QbA
trocken | Deutschland

Weingut Nik Weis St. Urbanshof
Leiwen an der Mosel

Mit ausdrucksstarken Aromen
von Quitte, Birne und einem
Hauch Vanille bringt der WeiBwein
die klassischen Noten deutscher
Weinkultur zum Funkeln.

Seine geschmeidige Jugendlich-
keit und gut strukturierte

Saure Uberzeugen, nicht

zuletzt im langen

Abgang.

Ca dei Frati 36,00
Frati Lugana
DOC | Italien

Az. Agr. Ca dei Frati

Lugana di Sirmione | Italien

Dieser Lugana DOC prasentiert sich
in sonnigem Strohgelb mit grin-
lichen Reflexen. Sein Bukett ist
ausdrucksstark, facettenreich,
komplex, kraftvoll, intensiv, konzent-
riert, fruchtbetont, frisch, duftig, zart,
fein gezeichnet, sauber und elegant.
Freuen Sie sich auf grunen und
gelben Apfel, Birne, Quitte, Pfirsich,
Aprikose, Zitrone, Limette, Grapefruit,
Ananas, Honigmelone, kandierte
Citrusfrucht, Bienenhonig, Wiesen-
blumen, MandelblUte, RosenblUte,
Minze, Zitronengras.

Lugana 31,00
San Benedetto
Zenato DOC | Italien

Zenato Azienda Vitivinicola

S.r.l. Peschiera del Garda

Der Zenato Lugana San Benedetto
DOC erfrischt mit einem Bukett aus
Zitrone, Grapefruit, griunem Apfel,
Birne, Pfirsich und Litschi; angenehm
unterlegt von feinen Mandelnoten,
aromatischem Krautergarten und
bluhender Frahlingswiese. Williams-
Christ-Birne und Ingwer sorgen fur
fruchtig-wurzige Glucksmomente
auf der Zunge. Im langen Nachhall
trifft eine dezente Mineralitat auf
Nuancen von weilRer Mandel.



Flaschenweine | weifd | F1. 0,751

St. Michael 42,00 Villa Antinori 41,00
Eppan Fallwind . ' Bianco di Toscana
Sauvignon DOC | Italien IGT | Italien

Kellerei St. Michael-Eppan Sudtirol ; Marchesi Antinori

Wil
VTl

In glanzheller Farbe mit zart- Hervorgebracht aus einem der
grunem Schimmer ergief3t sich die- Lo = besten Pinot Bianco-Weinberge der
ser Sauvignon Alto Adige DOC f"ﬂ Tenuta Monteloro prasentiert sich

ins Glas. GenieBen Sie eine markante
Aromatik nach reifer Ananas,
Stachelbeere und duftiger Holunder-
blUte. Zarte Anklange nach Honig
erganzen. Mit erfrischender
Mineralitat und perfekter Balance
geht es anschlieBend am Gaumen
weiter.

Jermann 46,00

Sauvignon Blanc
IGT | Italien

Jermann di Silvio Jermann
Dolegna del Collio | Italien

In der Nase prasentiert sich

der Sauvignon von Jermann
verblUffend wurzig. Anstatt

der typischen Sauvignon Noten
kénnen exotische Fruchte,

wie Ananas aber auch Gewurze
wahrgenommen werde.

Der Jermann Sauvignon Blanc
ist wunderbar saftig und

frisch am Gaumen mit
geschmeidigem und

weichem Abgang.

der Villa Antinori in strohgelber Farbe
mit grinlichen Reflexen. Sein Duft
ist elegant und erinnert an tropische
Fruchte wie Ananas und Mango, ge-
paart mit blumigen Noten von Aka-
zienblUten. Am Gaumen zeigt er eine
schdne mineralische Struktur.

Petit Chablis 60,00
AOC | Frankreich

Domaine Louis Michel & Fils

Nach bis zu achtmonatiger Reife auf
den Feinhefen verstromt der ,kleine*
Chablis duftige Aromen von WeiR3-
dorn, WeinblUten, Zitrusfruchten
und GewuUrzen. Deutlich mineralisch
gepragt, mit einem Hauch von Jod,
viel saftiger Fulle und aromatischer
Frische am Gaumen . Macht sofort
Lust auf mehr!

Roero Arneis 75,00
Bruno Giacosa
DOCG | ltalien

Azienda Agricola Giacosa Piemont
Der zu 100 % aus der Rebsorte Arneis
gewonnene sonnengelbe Wein
Vietti Roero Arneis” aus dem
Piemont erfreut mit den Aromen
eines StraulBes frisch gepfllickter
Blumen sowie einem fruchtigen

. Potpourri aus grinen Apfeln,
La Scolca 59,00 ) Pfirsichen, Aprikosen, Melonen
Gavi dei Gavi — und Zitrusfrichten. Hinzu gesellen

del Commune di Gavi

Etichetta Nera DOCG | Italien
Azienda La Scolca 15066

Gavi Ligure ltalia

Helles Strohgelb mit leicht
grunlichen Reflexen. Wiesen-
blumen, Honig, Aprikose und
Pfirsich. Am Gaumen stoffig
mit feinfruchtiger Eleganz und
mineralischer Note. Weich und
geschmeidig, dabei lang
anhaltend und mit vitaler Frische.
Im anhaltenden Finale mit
Nuancen von Feuerstein

und Mandel.

— = sich leichte Mandelnoten und

erfrischende Saure.

Kiechlinsberger 27,90
Grauer Burgunder
Trocken | Deutschland

Baden

Farbe: helles strohgelb mit
grunen Reflexen.

Geschmack nach feinen,
krauter- wlrzigen Noten von
Mirabellen- und Birnenfrucht
bei feingliedriger Fruchtsaure,
saftig und eleganter Textur.



Flaschenweine | rosé | F1. 0,751

Miraval by Jolie 45,00
Cotes de Provence

Rosé AOP

Frankreich

Pitt & Perrin

Schon rund und weich, Kirsche,
frische Waldluft und eine typische
Mineralitat des Bodens, fast salzig,
Lange ausgewogen und fruchtig,
mineralische und komplexe Aromen
von wilden Krautern.

Auch als Magnum!

Spritziges Fl. 0,751

Prosecco Mionetto 32.00 Cremant de Loire 42.00
D.O.C. Treviso Diadem Rosé
Extra Dry Black Label Frankreich
Hellgelb, grine Reflexe, Noten von Bluten, Vergoren auf der Flasche, verstromt er eine
Zitrusfrichten, Steinobst, Honig und 3 herrlich fruchtbetonte Aromatik. Noten
Akazie, fruchtig auch am Gaumen, von Himbeere, Nektarine, Preiselbeere,
sehr frisch, feine Perlage, sehr weich, Zitronenzeste und etwas Vanille-Brioche
zugleich trocken, gute Lange, machen seinenCharakter aus. Mit seiner
feinwuarziger Nachhall. eleganten Perlage und Saftigkeit, gefolgt

: vom bewegenden und frischen Abgang,

ist er ein idealer Aperitif.




Spirituosen

Unsere Gins werden mit Tonic Water* oder Orangensaft serviert

Jagermeister 4cl 490 Sambuca el PR TS,
Averna Amaro Siciliano 4cl 490 Grappa 4cl 490
Ramazzotti 4cl 490 Havana Club 4cl 490
Amaretto Disaronno? 4cl 490 Bacardi White 4cl 490
Baileys? 4cl 490 Absolut Vodka 4cl 490
Cointreau 4cl 490 Bombay Sapphire Gin 4cl 490
Grand Marnier? 4<l- 4,50 Tequila Zel--3.90
Jubilaums Aquavit 2 EITE22.90 Ouzo 12 4cl 490
Malteser Aquavit 2-eLE55.90 Calvados 4cl 490
Nordhauser Doppelkorn 4cl 4.90

— Cognac|4Cl —— — Whisky | 4C1 ——
Hennessy Fine de Cognac =5t Jack Daniel’s 6.50
Rémy Martin V.S.O.P 7.50 Johnnie Walker Black Label? 6.90

—— Brandy | 4Cl1 —— — Edelobstbrande

Fein-Brennerei Prinz

Vecchia Romagna 4.90

Williams Birne 4cl 490
Carlos | 5.50

Kirschwasser 4cl 490
Cardenal Mendoza 5:50 ) )

Himbeergeist 4cl 490

Marille 4cl 490

Einen Hinweis auf Allergene finden Sie auf der Rlckseite. Obstler 4cl 490



Allergene
Aufgrund der Kichenablaufe kann der 100%ige Ausschluss bestimmter Allergene
nicht gewahrleistet werden.

A. Getrideprodukte (glutenhaltig) Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
und daraus hergestellte Erzeugnisse, also Starke, Brot, Nudeln, Panaden, Wurst-
waren, Desserts etc... B. Fisch Betroffen sind alle SUR- und Salzwasserfischarten, Ka-
viar, Fischextrakte, Wurzpasten, SoBen etc. C. Krebstiere Garnelen, Hummer, Kreb-
se, Scampi, Shrimps, Langusten und samtliche daraus gewonnenen Erzeugnisse.
D. Schwefeldioxide und Sulfite Wie sie in Softdrinks, Bier, Wein, Essig, Trocken-
frdchten und bei diversen Fleisch-, Fisch- und Gemuseprodukten -entstehen oder
zugesetzt werden, in Konzentrationen von mehr als 10mg/Kg oder 10 mg/lals ins-
gesamt vorhandenes Schwefeldioxid. E. Sellerie Als GewdUrz in Fertiggerichten, in
Dressings, Ketchup, SoRen. F. Milch und Laktose Erzeugnisse wie Butter, Kase, Mar-
garine etc. und Produkte, in denen Milch und /oder Laktose vorkommt, also etwa
Brot-, Backwaren, Wurstwaren, PUrees, Suppen oder SofRen. Ausgenommen sind
Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten und Lactit. G. Sesam im Roh-
zustand, als Ol oder Paste, in Geback, Marinaden, Dressings, Falafel, MUsli, Hummus.
H. NUsse Mandeln, Haselntsse, Walniisse, Kaschuniisse / Cashewntisse, Pekanniisse,
Paranusse, Pistazien, Macadamia- / Queenslandnisse sowie samtliche daraus ge-
wonnenen Erzeugnisse auBer NUssen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten.
I. ErdnUsse Alle Erzeugnisse aus Erdnussen Wie Erdnussél und -Butter; Vorkommen
in Geback und Kuchen, Desserts, vorfrittierten Produkten wie Pommes frites oder
Rosti, Aufstrichen, Fullungen etc. J. Eier Als FlUssigei, Lecithin oder (Ov) Alboumin und
so, wie es in Mayonnaise, Panaden, Dressings, Kuchen, Suppen, So3en, Nudeln, Gla-
suren und natUrlich generell bei allen Eier-Speisen vorkommmt. K.Lupinen Lupinensa-
men, Lupinenmehl, Milch, Tofu und Konzentrat, wie es sich in Brot- und Backwaren,
Nudeln, Gewurzen, Wirsten, Aufstrichen oder SUBspeisen findet. L. Senf Betroffen
sind hier sowohl Senfkérner als auch-Pulver und alle daraus gewonnenen Erzeug-
nisse wie Dressings, Marinaden, Currys, Wurstwaren, Aufstriche, GewUrzmischungen
etc. M. Soja Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse, also etwa Miso, Sojasol3e,
Sojadl, Geback, Marinaden, Kaffeewei3er, Suppen, So3en, Dressings. Ausgenommen
ist vollstandig raffiniertes Sojabohnen-Ol & -Fett. N. Weichtiere Schnecken, Tinten-
fisch, Austern, Muscheln und alle Erzeugnisse, in denen Weichtiere oder Spuren von
ihnen enthalten sind, also GewUrzmischungen, Sof3en, asiatische Spezialitaten, Sala-
te oder Pasten.

Zusatzstoffe: 'koffeinhaltig, ?mit Farbstoff(en), *chininhaltig, “mit Taurin,
Sgeschwefelt (enthalt Sulfite), ®mit Schwarzungsmittel, ‘mit Phosphat,
®mit SuBungsmittel, °mit Antioxidationsmittel, °mit Konservierungs-
stoff(en), "enthalt eine Phenylalaninquelle, ?mit Geschmacksverstarker(n),
Bgewachst, “erhohter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)®kann Aktivitat und
Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.
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Event &
Catering

Ob Hochzeit, Abi-
oder Familienfeier

Die Viehweide bietet dazu
zahlreiche Moglichkeiten.
Sprechen Sie uns einfach
an, oder schreiben Sie uns
eine Email an:
post@viehweide.de

RUNDUM- SERVICE

fur lhre private oder
geschaftliche Feier
bis 120 Personen
Individuelle Buffets
& Menus

Q@ Restaurant Viehweide
Viehweide 1
65719 Hofheim

06192 990 90
post@viehweide.de

MG

® Offnungszeiten

Dienstag - Sonntag
11.00 -22.00 Uhr



